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 Uovo morbido, panko croccante, fonduta di Parmigiano, tartufo estivo
€ 20.00

 Tartare di manzo, foie gras*, cipolla confit
€ 22.00

 Vitello tonnato, mousse di lavarello affumicato, tuorlo d’uovo marinato 
€ 21.00

Mantecato di baccalà’*, latte di mandorla, crumble di polenta, olio al prezzemolo
€ 21.00

  Vellutata di piselli*, gelato di bufala, riso nero 
 € 19.00

P E R  A P R I R E  I L  P A S T O

 VEGETARIANO  GLUTEN FREE VEGANO  SENZA LATTOSIO

Supplemento per il servizio 5% escluso

I piatti o gli ingredienti contrassegnati con il simbolo “ * ” (asterisco) sono congelati o surgelati all’origine dal produttore oppure sono sottoposti in loco ad abbattimento 
a temperatura negativa per garantirne la qualità e la sicurezza.

Gentile Ospite se desidera ricevere informazioni su eventuali allergeni presenti nelle preparazioni, può richiedere al nostro Staff 
il registro con l’elenco dei principali allergeni presenti nelle proposte del menu.



 Risotto mantecato alla Toma ossolana, prosciutto crudo della Val Vigezzo affumicato
€ 21.00

 Gnocchi* di ricotta in due consistenze, polvere di caffe’ 
€ 20.00

 Tagliolini di pasta fresca ai tre pomodori, stracciatella, perlage di basilico
€ 20.00

Tortelli* di luccioperca, il suo fondo, croccante di porri 
€ 22.00

 Fusilloni, aglio orsino, kefir, limone bruciato
€ 20.00

I  P R I M I  P I A T T I

Supplemento per il servizio 5% escluso

I piatti o gli ingredienti contrassegnati con il simbolo “ * ” (asterisco) sono congelati o surgelati all’origine dal produttore oppure sono sottoposti in loco ad abbattimento 
a temperatura negativa per garantirne la qualità e la sicurezza.

Gentile Ospite se desidera ricevere informazioni su eventuali allergeni presenti nelle preparazioni, può richiedere al nostro Staff 
il registro con l’elenco dei principali allergeni presenti nelle proposte del menu.

 VEGETARIANO  GLUTEN FREE VEGANO  SENZA LATTOSIO



 Polpo* arrostito, yogurt greco, salsa verde 
€ 29.00

Trancio di trota salmonata in crosta di pane di segale, caviale di limone
€ 26.00

 Filetto di vitello, salsa ai frutti rossi*, gel di menta
€ 29.00

 Entrana di manzo, spuma di patate, cipolline borettane in agro
€ 26.00

  Sfere* vegetariane, latte di cocco, guacamole
€ 21.00

  Composizione di insalata alla Greca
(pomodori, insalata verde, feta, origano, olive nere, cetriolo e cipolle)

€ 19.00

I  N O S T R I  S E C O N D I

 VEGETARIANO  GLUTEN FREE VEGANO  SENZA LATTOSIO

Supplemento per il servizio 5% escluso

I piatti o gli ingredienti contrassegnati con il simbolo “ * ” (asterisco) sono congelati o surgelati all’origine dal produttore oppure sono sottoposti in loco ad abbattimento 
a temperatura negativa per garantirne la qualità e la sicurezza.

Gentile Ospite se desidera ricevere informazioni su eventuali allergeni presenti nelle preparazioni, può richiedere al nostro Staff 
il registro con l’elenco dei principali allergeni presenti nelle proposte del menu.



Degustazione di formaggi Piemontesi con miele e confetture tipiche
4 tipologie: € 14.00 | 6 tipologie: € 18.00

Il Savarin ai frutti di bosco e liquore del Lago Maggiore
€ 13.00

Millefoglie “esotica”, mango e cocco
€ 13.00

 Il “Rocher” con cuore morbido, crumble al pistacchio e foglia d’oro
€ 14.00

  Lampone in tre consistenze: sorbetto, gelatina, lampone fresco
€ 13.00

Tiramisù “Last Hall”
€ 13.00

P E R  T E R M I N A R E  I L  P A S T O

 VEGETARIANO  GLUTEN FREE VEGANO  SENZA LATTOSIO

Supplemento per il servizio 5% escluso

I piatti o gli ingredienti contrassegnati con il simbolo “ * ” (asterisco) sono congelati o surgelati all’origine dal produttore oppure sono sottoposti in loco ad abbattimento 
a temperatura negativa per garantirne la qualità e la sicurezza.

Gentile Ospite se desidera ricevere informazioni su eventuali allergeni presenti nelle preparazioni, può richiedere al nostro Staff 
il registro con l’elenco dei principali allergeni presenti nelle proposte del menu.
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