
L U N C H  M E N U

la t hall
wine restaurant since 1873



A N T I P A S T I

P R I M I  P I A T T I

S E C O N D I   P I A T T I

I N S A L A T E  E  S N A C K S

D E S S E R T

Verdure miste grigliate con tomino fondente
Culatta con melone zuccherino
Classica caprese di mozzarella di bufala, pomodori e basilico
Carpaccio di salmone leggermente affumicato
e avocado in due consistenze, cialda croccante

€ 19,00
€ 20,00

€ 19,00
€ 21,00

  
 
  

Tagliolini mantecati all’olio extravergine, 
su crema di provolone, guanciale croccante e pepe nero
Panzerotti* verdi alla ricotta, limone ed erbette, 
crema di pomodorini gialli e crumble di pinoli
Risotto carnaroli alle erbette con germogli e fiori

€ 19,00

€ 19,00

€ 20,00

  

 

Fritto misto di pesce* del Lago e verdure in tempura
Hamburger di chianina con pane* al sesamo, 
crema di pecorino, pomodoro, spinacini freschi
Cotoletta di vitello alla milanese cotta nel burro chiarificato 
con patatine fritte*
Omelette al formaggio e verdure di stagione

€ 24,00
€ 22,00

€ 23,00

€ 18,00  

INSALATA NIZZARDA
Lattuga, Fagiolini*, Uova, Acciughe, Patate, Olive, Pomodori, Tonno
INSALATA ALLA GRECA
Pomodori, Insalata Verde, Feta, Origano, Olive Nere, Cetriolo E Cipolle
LORD CLUB SANDWICH
Pollo, Pomodoro, Bacon, Lattuga, Uova, Chips

€ 20,00

€ 19,00

€ 19,00

 

  

Assortimento di formaggi con mostarde di frutta
Composizione di ananas con sorbetto ai frutti esotici
Semifreddo al caffè e torroncino con salsa al gianduia
Sorbetto all’arancia e zenzero
Tortino tiepido alle mele con quenelle di gelato alla mandorla

€ 16,00
€ 13,00
€ 13,00
€ 12,00
€ 13,00

 

 
 

Supplemento per il servizio 5% escluso
I piatti o gli ingredienti contrassegnati con il simbolo “ * ” (asterisco) sono congelati o surgelati 

all’origine dal produttore oppure sono sottoposti in loco ad abbattimento a temperatura 
negativa per garantirne la qualità e la sicurezza.

Gentile Ospite se desidera ricevere informazioni su eventuali allergeni presenti nelle 
preparazioni, può richiedere al nostro Staff il registro con l’elenco dei principali 

allergeni presenti nelle proposte del menu.



F I R S T  C O U R S E S

M A I N  C O U R S E S

S A L A D S  A N D  S N A C K S

D E S S E R T S

S T A R T E R S

€ 19,00
€ 20,00

€ 19,00
€ 21,00

Mixed grilled vegetables with tomino cheese
Culatta Ham with melon
Caprese salad (buffalo mozzarella, tomatoes and basil)
Lightly smoked salmon and avocado in two consistencies, 
crunchy wafer

  
 
  

€ 19,00

€ 19,00

€ 20,00

Tagliolini creamed with extra virgin olive oil, 
on provolone-cheese cream, crispy bacon and black pepper
Green panzerotti* with ricotta, lemon and herbs, 
cream of pixel tomatoes and pine nut crumble
Carnaroli risotto with herbs with sprouts and flowers

  

 

€ 24,00
€ 22,00

€ 23,00

€ 18,00

Mixed fried lake fish* and vegetables tempura
“Chianina” beef burger with sesame bread*, pecorino cream, 
tomatoes, spinach
Veal cutlet Milanese cooked in clarified butter 
with French fries*
Cheese omelette and seasonal vegetables   

€ 20,00

€ 19,00

€ 19,00

NICOISE SALAD
Lettuce, green beans *, eggs, anchovies, potatoes, olives, tomatoes, tuna
GREEK SALAD
Tomatoes, green salad, feta cheese, oregano, black olives, cucumber and onions
LORD CLUB SANDWICH
Chicken, tomato, bacon, lettuce, eggs, chips

 

  

€ 16,00
€ 13,00
€ 13,00
€ 12,00
€ 13,00

Selection of cheese with fruit mustards
Composition of pineapple with exotic fruit sorbet
Coffee and nougat parfait with gianduia sauce
Orange and ginger sorbet
Warm apple pie with almond ice cream quenelles

 

 
 

A service charge of 5% will be added to the indicated prices
Depending on the market availability and to ensure their healthiness, some food products on the 

menu may be of frozen origin and marked with the symbol * (asterisk)
Dear Guest, if you have food allergies and/or intolerances, information about our products

 can be requested. It is possible to consult the appropriate documentation that will 
be provided on request by our staff



€ 19,00
€ 20,00

€ 19,00
€ 21,00

  
 
  

Mélange de légumes grillés avec fromage tomino
Jambon cru “Culatta” avec melon
Salade Caprese avec Mozzarella de bufflonne, tomates et  basilic
Carpaccio de saumon légèrement fumé et avocat en deux 
consistances, gaufrette croustillante

€ 19,00

€ 19,00

€ 20,00

  

 

Tagliolini à l’huile d’olive extra vierge, sur crème 
de fromage provolone, bacon croustillant et poivre noir
Panzerotti* verts farcis à la ricotta, citron, crème de tomates 
cerises jaunes et crumble de pignons de pin
Risotto Carnaroli aux herbes avec pousses et fleurs

€ 24,00
€ 22,00

€ 23,00

€ 18,00  

Mixte de poisson* du lac frit et légumes en tempura
Burger de bœuf* “Chianina”avec pain au sésame, 
crème de fromage pecorino, tomates, épinards frais
Escalope de veau* à la milanaise cuite au beurre 
clarifié avec frites*
Omelette au fromage et légumes de saison

€ 20,00

€ 19,00

€ 19,00

 

  

SALADE NIÇOISE
Salade, haricots verts*,œufs,anchois, pommes de terre, olives, tomates, thon
SALADE GRECQUE
Tomates, salade verte, feta, origan, olives noires, concombre et oignons
LORD CLUB SANDWICH
Poulet, tomate, bacon, laitue, œufs, frites

€ 16,00
€ 13,00
€ 13,00
€ 12,00
€ 13,00

 

 
 

Assortiment de fromages et moutardes aux fruits 
Composition d’ananas et sorbet aux fruits exotiques
Parfait au café et nougat en sauce gianduia
Sorbet orange et gingembre
 Tarte aux pommes tiède et quenelles de glace aux amandes

E N T R È E S

P L A T S  P R I N C I P A U X

S A L A D E S  E T  S N A C K S

D E S S E R T S

H O R S  D ’ O E U V R E

Des frais de service de 5% seront ajoutés aux prix indiqués
Selon la disponibilité du marché et pour assurer leur salubrité, certains produits alimentaires 

du menu peuvent être d’origine congelée et marqués avec le symbole * (astérisque)
Cher Client, si Vous avez des allergies et/ou des intolérances alimentaires, Vous pouvez

 demander des informations sur nos produits. Il est possible de consulter la documentation 
appropriée qui sera fournie sur demande par le personnel



€ 19,00
€ 20,00

€ 19,00
€ 21,00

  
 
  

Gegrilltes gemischtes Gemüse mit Tomino-Käse
“Culatta” Rohschinken mit Melone 
Caprese-Salat mit Büffelmozzarella, Tomaten und Basilik
Leicht geräuchertes Lachscarpaccio und Avocado 
in zwei Konsistenzen, knusprige Waffel 

€ 19,00

€ 19,00

€ 20,00

  

 

Tagliolini mit EVO-Olivenöl auf Provolone-Käsecreme,
 knusprigem Speck und schwarzem Pfeffer
Grüne Panzerotti* gefüllt mit Ricottakaese, Zitrone,
gelb Kirschtomatencreme und Pinienkern-Crumble
Carnaroli-Risotto mit Kräutern mit Sprossen und Blumen

€ 24,00
€ 22,00

€ 23,00

€ 18,00  

Gemischter frittierter Seefisch* und Tempura-Gemüse
Chianina-Rind-Burger* mit Sesambrot*, Pecorinokaesecreme, 
Tomaten, frischem Spinat
Mailänder Kalbskotelett in Butterschmalz gebraten 
mit Pommes Frites*
Omelett mit Käse und Gemüse der Saison  

€ 20,00

€ 19,00

€ 19,00

 

  

NICOISE-SALAT 
Salat, grüne Bohnen*, Eier, Sardellen, Kartoffeln, Oliven, Tomaten, Thunfisch
GRIECHISCHER SALAT 
Tomaten, grüner Salat, Feta, Oregano, schwarze Oliven, Gurken und Zwiebeln
LORD CLUB SANDWICH
Huhn, Tomaten, Speck, Salat, Eier, Pommes frites

€ 16,00
€ 13,00
€ 13,00
€ 12,00
€ 13,00

 

 
 

Käseauswahl mit fruchtigen Senfsaucen
Komposition aus Ananas mit exotischem Fruchtsorbet
Kaffee-Nougat-Parfait mit Gianduia-Sauce
Orangen und Ingwer Sorbet
Warmer Apfelkuchen mit Mandeleis-Kugel

V O R S P E I S E N

H A U P T G E R I C H T E

S A L A T E  U N D  S N A C K S

D E S S E R T S

H O R S  D ’ O E U V R E

Zu den angegebenen Preisen wird eine Servicegebühr von 5 % hinzugerechnet
Je nach Verfügbarkeit auf dem Markt und um ihre Unbedenklichkeit zu gewährleisten, können 

einige Lebensmittel auf der Speisekarte tiefgefrorenen Ursprungs sein und 
mit dem Symbol * (Sternchen) gekennzeichnet sein

Sehr geehrter Gast, wenn Sie Allergien und/oder Unverträglichkeiten haben, können 
Sie mehrere Informationen über unseren Produkten fragen. 

Es ist möglich, die entsprechenden Unterlagen einzusehen, die auf Anfrage vom 
diensthabenden Personal gestellt werden


